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Aktualizacja 4.10.2024
ODPOWIEDZI NA PYTANIA UCZESTNIKOW KONKURSU

1. Czy wytyczne co do menu musi zawiera¢ wytgcznie: dania sniadaniowe, dania gtéwne -pierogi, ciasta i
ew. rekomendowane przez Organizatora Konkursu pqczki, drozdzéwki, napoje? Czy dodatkowo mozemy
dodaé: Przystawki, zupy, dania gtéwne?

Odp. Proponowane w ofercie menu powinno zawieraé¢ wytgcznie rodzaje dart wskazane w zatozeniach
koncepcji restauracji (par. 4 pkt 3, 4, 5 Regulaminu Konkursu). Ewentualne rozszerzenie zakresu dan, mogq
Panstwo przewidzie¢ w czesci oferty dotyczqce] dan okolicznosciowych zwigzanych z prezentacjami
regiondw Polski (par. 4, pkt 13 oraz par 9 pkt 2), lit. f Regulaminu Konkursu).

2. Co doktadnie oznaczajq przekgski wytrawne, ktére sq wspomniane w sekcji: “desery w postaci kilku
rodzajéw ciast, przekgsek deserowych (stodkich) i przekgsek wytrawnych"?

Odp. Przez przekagski wytrawne rozumiemy np. stone przekagski lub tez pieczywo/ciasta bez wyczuwalnego
smaku cukru (np. buteczki drozdzowe nadziewane masg roslinng), itp. Oczywiscie prosze nie sugerowac sie
podanymi przyktadami.

3. Gdzie jest usytuowana lada wydawcza?

Odp. Ze wzgledu na ograniczong powierzchnie pomieszczenia przeznaczonego na restauracje nie
przewidujemy lady wydawczej, lady barowej, itp. Oczywiscie istnieje mozliwosé po zakorczeniu konkursu,
aby wybrany operator restauracji w uzgodnieniu w projektantami i PAIH dokonat na swaj koszt pewnych
modyfikacji w planie restauracii.

4. Czy jest miejsce na witryne chtodniczq?

Odp. Projekt architektoniczny nie przewiduje witryny chtodniczej. Oczywiscie istnieje mozliwosé po
zakonczeniu konkursu, aby wybrany operator restauracji w uzgodnieniu w projektantami i PAIH dokonat na
swoj koszt pewnych modyfikacji w planie restauracii.

5. Czy przewidziana jest przestrzer barowa?

Odp. Projekt architektoniczny nie przewiduje przestrzeni barowej ze wzgledu na ograniczong powierzchnie
Pawilonu Polski, w tym restauracji. Oczywiscie istnieje mozliwos¢ po zakonczeniu konkursu, aby wybrany
operator restauracji w uzgodnieniu w projektantami i PAIH dokonat na swdj koszt pewnych modyfikacji w
planie restauragiji.

6. Czy moge prosi¢ o rozwiniecie informacji na temat pakietu promocyjnego dla gosci oficjalnych (VIP)
Pawilonu Polski, o ktérym mowa w § 4 pkt 12 Regulaminu, w postaci bezptatnych dar oferowanych w menu
restauracji (minimum pakiet wartosci 10.000 zt wg cen, ktére podane bedq w menu restauracji w Pawilonie
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Polski, wartos¢ nalezy podawaé co 5.000 zt, np. 10.000 zt - wymdg minimum, 15.000 zt, 20.000 #, itd.)? Czy
chodzi Panstwu o to, ile oséb obstuzymy za pakiet o wartosci 10.000 zt, az do wartosci 60.000 z4?

Odp. Nasza intencjg jest, aby uczestnik konkursu zadeklarowat wartosé dan z menu restauracji, ktére moze
na zasadzie barterowej (w zamian za promocje restauracji) zaoferowaé PAIH. Warto$¢ wg cen z menu
restauracji w Pawilonie Polski (par. 4, pkt 11 regulaminu Konkursu). Innymi stowy, w zamian za swiadczenia
promocyjne realizowane przez PAIH, oczekujemy zaoferowania przez Panstwa z menu restauracji wg
naszego wyboru (wg cen z menu) dan na potrzeby gosci oficjalnych Komisarza Sekcji Polskiej Wystawy
EXPO 2025 odwiedzajgcych Pawilon Polski i restauracje w Pawilonie.

7. Jaki zaktadacie Panstwo dzienny ruch w restauraciji bazujgc na Waszych poprzednich doswiadczeniach?

Odp. Kazda wystawa $wiatowa ma swoje cechy specyficzne. Mozemy przyjgé, ze srednio Pawilon Polski
odwiedzi dziennie ok. 8 tys. osdb. Nasze obserwacje, w tym z ostatniego EXPO w Japonii (EXPO 2005b w
Aichi), wskazujg na znaczne zainteresowanie restauracjg oséb odwiedzajgcych Pawilon Polski. Sprébowanie
dan w restauracji byto w opinii wielu Japonczykdéw punktem obowigzkowym w Pawilonie Polski. Prosze
wzig¢ pod uwage, ze w przypadku EXPO Osaka 2025, bedzie jedynie ok. 41 pawilondw narodowych, przy
161 uczestnikach), co oznacza, ze restauracji narodowych nie bedzie zbyt duzo (z pewnosciq nie wszystkie
pawilony bedq posiadaty restauracje).

8. Czy jest przewidziany na miejscu skrawek magazynu na uzytek kuchni?

Odp. Ze wzgledu na ograniczong powierzchnie Pawilonu Polski nie przewidujemy powierzchni
magazynowej w Pawilonie Polski na potrzeby restauracji. Na terenie EXPO 2025 bedzie mozliwosc
odptatnego wynajmu powierzchni magazynowe;j.

9. Czy jest przewidziana szatnia oraz tazienka dla pracownikdéw restauracji?

Odp. Nie jest przewidziana odrebna szatnia i tazienka do wytgcznego uzytku pracownikéw restauracii.
Natomiast miedzy kuchnig a salg konsumpcyjng projekt przewiduje tazienke (na planie Pawilonu
zatgczonym do Regulaminu Konkursu oznaczona jako ,Rest Room 4"). Pracownicy restauraciji bedg mogli
korzystac z szatni dla pracownikéw Pawilonu.

10. Na rzucie nie wida¢ lady sprzedazowej na restauracji z kasq, gdzie taka przestrzen jest przewidziana?
Czy ona bedzie wykonana po Paristwa stronie?

Odp. Projekt architektoniczny przewiduje stanowisko do realizacji optat (zapewnia to PAIH). Nie
przewidujemy lady sprzedazowej. Oczywiscie istnieje mozliwos¢ po zakonczeniu konkursu, aby wybrany
operator restauracji w uzgodnieniu w projektantami i PAIH dokonat na swéj koszt pewnych modyfikacji w
planie restauracji.
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1. Czy jest przewidziana przestrzen na restauracji, gdzie mozna ustawic ekspres, lodéwki z napojami, lade
z ciastami?

Odp. Koncepcja architektoniczna przestrzeni restauracji nie przewiduje tak szczegdtowej aranzacji
przestrzennej urzqdzen, o ktérych mowa w pytaniu. Oczywiscie istnieje mozliwosé po zakonczeniu konkursy,
aby wybrany operator restauracji, w uzgodnieniu w projektantami i PAIH, dokonat na swdj koszt pewnych
modyfikacji w planie przestrzennym restauracji.

12. Czy w restauracji bedzie mozna sprzedawaé alkohol?

Odp. Tak sprzedaz alkoholu jest dopuszczona przez japonskich Organizatordw Wystawy EXPO.
Przypominamy, ze nalezy zapoznac sie i stosowaé wiasciwe przepisy prawa japonskiego w zakresie
wprowadzenia towardw na rynek japonski i Wystawe EXPO 2025.

13.  Z Panstwa wypowiedzi oraz regulaminu konkursu wynika, ze nie moze by¢ innych dan gtéwnych niz
pierogi. Nawet w przypadku, kiedy odwiedzajgcym zasmakuje co$ innego?

Odp. Naszym dgzeniem jest, aby to pierogi w roznych wariacjach stanowity gtdéwny ,punkt” menu. Stanowié
to bedzie punkt wyjscia do narracji o polskiej kuchni i tradycji kulinarnej, ktéra w mysl hasta udziatu Polski
w Wystawie EXPO, stanowi inspiracje do kreowania nowych propozycji. Tak, jak pisalismy w odpowiedzi na
inne pytanie, proponowane w ofercie na Konkurs menu, powinno zawierac wytqcznie rodzaje dan wskazane
w zatozeniach koncepcji restauracji (par. 4 pkt 3, 4, 5 Regulaminu Konkursu). Ewentualne rozszerzenie zakresu
dan, mogg Panstwo przewidzie¢ w czesci oferty dotyczgcej dan okolicznoséciowych zwigzanych z
prezentacjami regiondw Polski (par. 4, pkt 13 oraz par 9 pkt 2), lit. f Regulaminu Konkursu). Nie wykluczamy
jednakze mozliwosci modyfikacji menu, jego rozszerzenia, jesli bedzie to spdjne z przedstawiong w
dokumentacji konkursu koncepcjq restauracji i rowniez mozliwosciami techniczno-organizacyjnymi
funkcjonowania restauracji w Pawilonie Polski. Zmiany te bedg mogty, zgodnie z zapisami Regulaminu
Konkursu, mie¢ miejsce za zgodqg PAIH.

14. Czy biorg Panstwo pod uwage tak jak na Expo w Dubaju, ze w trakcie funkcjonowania restauracji
operator restauracji moze w zupetnosci zmienié/rozbudowadé/modyfikowaé menu bazujgc na swoim
dos$wiadczeniu z uwzglednieniem menu, ktére bedzie bardziej odpowiadato odwiedzajgcych niz
pierwotne zatozenia?

Odp. Zgodnie z odpowiedzig na pytanie nr 2, nie wykluczamy mozliwosci modyfikacji menu, jego
rozszerzenia, jesli bedzie to spdjne z przedstawiong w dokumentacji konkursu koncepcijq restauracji i rowniez
mozliwos$ciami techniczno-organizacyjnymi funkcjonowania restauracji w Pawilonie Polski. Zmiany te bedq
mogty, zgodnie z zapisami Regulaminu Konkursu, mie¢ miejsce za zgodg PAIH.
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15. Jaki zaktadajq Parstwo profil cenowy dan w restauracji?

Odp. W Japonii stotowanie sie w restauracjach jest powszechne i w zwigzku z tym ceny w restauracjach
typu casual dining sq przystepne dla wiekszosci spoteczenstwa japonskiego. Prosze zauwazyd, ze Wystawa
przycigga odwiedzajgcych o zréznicowanym budzecie, przeznaczonym na wizyte na EXPO, Tak wiec
restauracja raczej nie powinna by¢ profilowana na jedng kategorie klientow.

16. Czy w restauracji bedzie mozna prowadzi¢ sprzedaz ,sklepowq” innych polskich produktéw
spozywczych nie zawartych w menu?

Odp. Prosze zauwazyé, ze w Pawilonie Polski bedzie funkcjonowaé réwniez sklep. Ponadto przepisy
japonskiego Organizatora Wystawy EXPO 2025 réznicujg dziatalnosé handlowg od gastronomicznej m.in.
poprzez rézng wartosé prowizji, ktérg nalezy wptacac na rzecz Organizatora (w przypadku sklepu jest to
10%, w przypadku restauracji-8%). Sprzedaz detaliczna w restauracji z pewnoscig wymagacd bedzie zgody
japonskiego Organizatora Wystawy EXPO 2025. W przypadku sprzedazy produktow spozywczych
pochodzgcych spoza Japonii, konieczne jest ich dopuszczenie do obrotu przez wiasciwe urzedy japorskie.
Trzeba wzigé pod uwage ograniczong powierzchnie restauracji i by¢é moze brak mozliwosci
wyeksponowania towardw do sprzedazy towardw.

17. Z Panstwa dotychczasowego doswiadczeniq, ile Srednio czasu spedza go$é w restauracji na Expo?

Odp. Trudno jednoznacznie to stwierdzi¢. Ale czas spedzony na spozyciu potraw nie przekracza raczej 20-
35 minut. Prosze zauwazy¢, ze w ciggu jednego dnia zwiedzaniag, program przecietnego odwiedzajgcego
jest napiety, chce zwiedzi¢ jak najwiece] pawilondw.

18. Gdyby mieli Paristwo oszacowad, ile % goséci z tych 8000 moze skorzystac z restauracii bazujgc na
Panstwa doswiadczeniu? Czy to jest blizej 80 czy 500 osdb?

Odp. Szacunek czysto matematyczny moze byc obarczony btedem. Trzeba wzigé¢ pod uwage warunki
organizacyjno-techniczne Pawilonu i restauracji w Pawilonie. Ponadto wazna jest réwniez opinia o
Pawilonie i restauracji. Podczas poprzedniej Wystawy EXPO w Japonii, czesto odwiedzajgcy teren
Wystawy, kierujqgc sie opinig, specjalnie przeznaczali przerwe na lunch/obiad aby odwiedzi¢ restauracje w
Pawilonie Polski. Wydaije sie, ze podana przez Pana jako przyktadowa liczba 80 jest zanizona (mdéwimy
tutaj oczywiscie o sredniej, gdyz w poczgtkowym okresie trwania kazdej wystawy swiatowej, ruch
odwiedzajgcych wystawe jest zawsze mniejszy, niz pod koniec trwania wystawy). Spodziewamy sie srednio
ok. 200-300 osdéb dziennie bazujgc na doswiadczeniu Wystawy EXPO 2005 w Aichi.
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