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§1
Organizator Konkursu

Polska Agencja Inwestycji i Handlu Spétka Akcyjna, ul. Krucza 50, 00-025 Warszawa (www.paih.gov.pl), (dalej:
,Organizatorem Konkursu” lub ,,PAIH S.A.”).

§2
Przedmiot Konkursu

Przedmiotem Konkursu (dalej: Konkurs) jest wybodr - na podstawie kryteriéw i warunkdéw opisanych w
niniejszym Regulaminie Konkursu na ,Wybor Operatora prowadzgcego restauracje w Pawilonie Polski na
Wystawie Swiatowej Expo 2025 Osaka, Kansai w Japonii (dalej: Regulamin) — podmiotu (dalej: Operator), ktory
we wiasnym imieniu i na swojg rzecz, na wtasny rachunek i wtasne ryzyko w zakresie prowadzonej przez siebie
dziatalnosci gospodarczej bedzie prowadzit restauracje stanowigcg jeden z elementdw ekspozycji w Pawilonie
Polski na Wystawie Swiatowej Expo 2025 Osaka, Kansai w Japonii.

Konkurs jest prowadzony z wytgczeniem stosowania przepiséw ustawg z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo
zamowien publicznych (Dz.U. z 2019 r. poz. 2019 ze zm.), tekst jednolity z dnia 14 lipca 2023 r. (Dz.U. z 2023
r. poz. 1605 ze zm.).

Konkurs jest prowadzony na podstawie wewnetrznej procedury PAIH S.A. oraz na podstawie art. 919-921
ustawy z dnia z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks cywilny (Dz.U. z 2019 roku poz. 1145, t.j. z pdzn. zm.).

§3
Informacja o Wystawie Swiatowej Expo 2025 Osaka, Kansai w Japonii i udziale Polski
1. Czym sg Wystawy Expo?

Wystawa Swiatowa Expo 2025 odbywac¢ sie bedzie w mieécie Osaka w regionie Kansai w Japonii w dniach od
13 kwietnia 2025 r. do 13 pazdziernika 2025 r. (183 dni). Terenem Wystawy o pow. 155 ha bedzie sztuczna
wyspa Yumeshima.

Wystawy Swiatowe Expo nie s targami branzowymi skierowanymi do profesjonalistéw, ekspertéw czy tez
przedsiebiorcéw dziatajgcych w danej branzy, lecz miedzynarodowymi wydarzeniami promocyjnymi, na
ktérych w réznych formach prezentowany jest dorobek kulturalny, naukowy, gospodarczy, techniczny, czy tez
atrakcje turystyczne poszczegdlnych panstw - uczestnikdw Expo.

Wystawy Swiatowe sg wydarzeniami, dzieki ktérym szersza grupa odbiorcéw, poprzez bezposredni kontakt z
pawilonem narodowym i organizowanymi wydarzeniami, ma szanse ,odkry¢” lub ,na nowo odkry¢” dane
panstwo. Mozliwo$é prezentacji kultury, wartosci, tradycji, atrakcji turystycznych jest dla panstw tak samo
istotna, jak promocja gospodarcza.

Wystawy Expo skierowane sg do szerokiej publicznosci. Kompleksowa, wielobarwna prezentacja dorobku
niemal wszystkich krajow i najwiekszych organizacji na swiecie tworzy olbrzymie innowacyjne widowisko,
wykorzystujgce multimedia i najnowsze techniki budowania ekspozycji. Miasta, w ktérych odbywajg sie
wystawy Expo na ponad pot roku stajg sie stolicami swiata, ktére przyciggajg szerokie spektrum gosci — od
delegacji panstwowych na najwyzszych szczeblach, poprzez przedsiebiorcéw i biznesmendw, a skonczywszy
(najwieksza liczebnie grupa) na turystach oraz mieszkancach kraju -organizatora. Z ostatniej grupy gosci,
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najliczniej wystawy Expo odwiedzaja rodziny z dzie¢mi. Swiatowe wystawy Expo ciesza sie taka renomg i
miedzynarodowg estymg, jak w sporcie - igrzyska olimpijskie czy mistrzostwa Swiata w pitce noznej (mundial).
Wystawa Swiatowa Expo odbedzie sie juz po raz trzeci w Japonii, w tym po raz drugi w prefekturze Osaka
(poprzednia edycja odbywata sie w miescie potozonym w aglomeracji Osaki - Suita), tym razem w samej stolicy
regionu Kansai.

Hastem przewodnim Swiatowej Wystawy Expo 2025 bedzie ,Projektowanie przysztego spoteczeristwa dla
naszego zycia” — “Designing Future Society for Our Lives”. Hasto to podkresla zblizenie narodéw i ludzi poprzez
wspotprace na skale globalng i ponad wszelkimi podziatami na rzecz dobrego zycia jednostki oraz lepszego
jutra dla wszystkich. Ma takze motywowac ludzi do myslenia o tym, jak chcg zy¢ i w jaki sposéb moga
zmaksymalizowac swéj potencjat. Temat przewodni rozwijajg trzy podtematy, tj.: Ratowanie zycia (Saving
Lives), Wzmacnianie zycia (Empowering Lives), taczenie zycia z innymi (Connecting Lives).

Symbolem Expo 2025 maijg stac sie latajgce takséwki oraz statki napedzane wodorem, ktére wykorzystywane
beda do przewozu turystéw na teren Expo. Wszystkie transakcje pfatnicze podczas Expo w Osace majg byc
bezgotéwkowe. Wydarzenie bedzie pierwszg w historii ,bezgotéwkowa” Wystawa Swiatowa, ktérg Japonia
bedzie chciata wykorzysta¢ do upowszechnienia ptatnosci elektronicznych.

Teren Wystawy Expo 2025 otwarty bedzie dla zwiedzajgcych codziennie w godzinach od 9 rano do 22.00, a
pawilony narodowe (w tym Pawilon Polski) bedg otwarte codziennie od godz. 9.30 rano do godz. 21.00.
Organizatorzy japonscy Wystawy Expo 2025 przewidujg, ze Wystawe odwiedzi tacznie ok. 28,2 min oséb
(wiekszosc¢ z Japonii, za$ jedynie ok. 3,5 min osdb spoza Japonii).

Wiecej na temat Swiatowej Wystawy Expo 2025 w Osace zamieszczonych jest na oficjalnej stronie
Organizatora Wystawy: https://www.expo2025.or.jp.

2. Udziat Polski w Wystawie Swiatowe]j Expo 2025

Polska od wielu lat jest aktywnym uczestnikiem Wystaw Swiatowych. W pawilonach mieszczacych polska
ekspozycje istotnym elementem, ktory przyciggat znaczng liczbe gosci byty restauracje i punkty sprzedazy (np.
na Wystawie Swiatowej w Hanowerze 2000 r, w Aichi w Japonii w 2005 r., w Mediolanie w 2015 r., Wystawie
Expo w Astanie w 2017 r., czy tez na ostatniej Wystawie Expo 2020 w Dubaju).

Restauracja w Pawilonie Polski na Wystawie Expo 2005 w Aichi, w Japonii okazata sie frekwencyjnym
sukcesem. Szczegdlnym zainteresowaniem gosci Pawilonu Polski cieszyty sie pierogi oraz zupa zurek i barszcz
grzybowy.

Na Wystawie Swiatowej Expo 2025 w Osace hastem przewodnim udziatu Polski jest: ,Poland. Heritage that
drives the future” — ,Polska. Dziedzictwo, ktore napedza przyszto$¢”. Polacy siegajg do swojego dziedzictwa,
ktdre jest inspiracjg do poszukiwania nowych odpowiedzi na wyzwania wspotczesnego Swiata. Z dziedzictwa
polskiej kultury wytania sie obraz nieztomnosci, otwartosci, solidarnosci i checi wspoétdziatania. Zwtaszcza w
trudnych historycznie momentach widoczna jest ogromna kreatywna sita jednostek i catego spoteczenstwa.
Przekazywany przez pokolenia ,gen kreatywnosci” pozwala dziataé na rzecz lepszej przysztosci, wspiera
elastyczno$¢ wzgledem nieoczekiwanych globalnych zmian, jest sitg generujgcg nowe idee rozwigzan
technologicznych i spotecznych. Polska zostanie zaprezentowana jako kraj, ktérego gtéwnym zasobem sg
ludzie — kreatywni, otwarci, wyksztatceni, twdrczy, odwazni w swoich myslach i dziataniach.

Gtéwnymi celami udziatu Polski w Expo 2025 Osaka, s3:
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e budowa rozpoznawalnosci Marki Polskiej Gospodarki — szeroka, wieloptaszczyznowa promocja
polskiej gospodarki, kreatywnosci polskich firm i ich innowacyjnych rozwigzan;

e wzrost rozpoznawalnosci polskich produktéw za granicg oraz rozwdj wspdtpracy z rynkami
pozaeuropejskimi;

e rozwdj wspodtpracy gospodarczej z Japonig — rynkiem uznawanym za szczegdlnie perspektywiczny w
kontekscie branz strategicznych dla Polski, oraz z innymi krajami regionu;

e umocnienie pozycji Polski jako bezpiecznej destynacji inwestycyjnej,  szczegdlnie
dla inwestycji z obszardow zaawansowanych technologicznie, gdzie niezbedna jest wysokiej jakosci
infrastruktura i kapitat ludzki;

e rozwdj turystyki z Japonii i panstw azjatyckich do Polski;

e promocja polskiej kultury.

Oprocz wydarzen o charakterze biznesowym, w trakcie pétrocznej obecnosci Polski na Expo w Osace odbedg
sie liczne wydarzenia o charakterze kulturalnym i naukowym, w tym codzienne recitale z muzyka Fryderyka
Chopina. Do najwazniejszych wydarzen na Expo nalezy zaliczy¢: oficjalng Ceremonie Otwarcia Pawilonu Polski,
Swieto Konstytucji 3 Maja (data pokrywa sie z obchodami Dnia Konstytucji Japonii), Narodowy Dzieri Polski.

3. Pawilon Polski na Wystawie Swiatowej Expo 2025

Gtéwnym forum polskiej prezentacji na Expo 2025 bedzie Pawilon Polski, o powierzchni uzytkowej ca. 1000
m2. Architektura pawilonu reprezentuje gtdwne hasto opowiadajgce o ,genie kreatywnosci” Polakéw i jego
wartosci dla przysztodci spoteczenstw. Projekt architektoniczny opiera sie na zastosowaniu drewna, posiada
organiczng forme dzieki tukom i krzywym. Forma bryty ma przywotywac skojarzenie rozchodzacej sie fali
kreatywnosci i innowacyjnosci Polakéw — granice nie stojg na przeszkodzie, aby nowatorskie idee
rozprzestrzeniaty sie daleko i wptywaty na odlegte obszary oraz aby zdobyta zagranicg wiedza powracata do
grawitacyjnego srodka narodu. Zaprojektowanie wyrazistej drewnianej fasady zbudowanej w oparciu o
tradycyjng technike tgczenia drewna “Kigumi Koho”, to ukton w strone polskiej i japonskiej tradycyjnej
architektury. Pawilon ma by¢ dostepny dla réznych grup odbiorcéw i by¢ pozbawiony , barier”. Towarzyszem
wieloaspektowej podrézy po ekspozycji Pawilonu Polski bedzie posta¢ Fryderyka Chopina. Utwordéw
wybitnego polskiego kompozytora bedzie mozna tez stucha¢ podczas planowanych cyklicznych recitali
fortepianowych w sali koncertowej Pawilonu.

Pawilon Polski bedzie gtéwnym miejscem koncentracji roznych wydarzen promocyjnych, spotkan decydentéw
i ekspertow.

Pawilon Polski bedzie zlokalizowany na terenie Wystawy Expo 2025 w poblizu Strefy Wody, przynaleznej do
jednego z podtematéw Wystawy, jakim jest ,Ratowanie Zycia”. Jest to bardzo atrakcyjne pod wzgledem
promocyjnym miejsce, ktore zapewni dobrg widocznos¢ fasady Pawilonu Polski z jednego z gtéwnych traktow
komunikacyjnych na terenie Wystawy Expo 2025, co bedzie sprzyja¢ przycigganiu gosci do Pawilonu Polski.
Powinno zapewni¢ to odpowiednig frekwencje (i obroty) réwniez w restauracji zlokalizowanej w Pawilonie
Polski.

Zlokalizowana w Pawilonie Polski restauracja umozliwi zaprezentowanie dorobku i osiggnieé polskiej sztuki
kulinarnej, typowych dan polskiej kuchni, gosciom odwiedzajgcym Pawilon Polski, wsrdd ktorych wiekszosé
stanowi¢ bedg Japonczycy. Kultura japoniska przywigzuje duzg wage do kulinariow i sztuki jedzenia, natomiast
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dla Japonczykéw - jednym z elementdw poznawczych kultury obcego dla nich kraju jest wtasnie kuchnia tego
kraju, sztuka podawania i spozywania positkdw.

W zwigzku z tym, Operator restauracji powinien zapewnic¢ i promowac polskg tradycje kulinarng o najwyzszym
kunszcie, ktéra bedzie pozwalata odbiorcom na poznanie polskiej kuchni i swoiste ,, posmakowanie” naszego
kraju.

§4
Zatozenia koncepcji restauracji w Pawilonie Polski

Operator restauracji bedzie mie¢ petng swobode w technologii przygotowywania potraw (petne
przygotowanie na miejscu, przygotowanie na bazie przygotowanych wczesniej potproduktdw, itp.). Natomiast
w zakresie koncepcji restauracji, jej charakteru i oferowanego menu powinien kierowac sie nastepujgcymi
wytycznymi:

1) Z uwagi na niewielki metraz Pawilonu Polski, dziatalno$¢ gastronomiczna bedzie ograniczona do matej
powierzchni i powinna obejmowac - oprécz serwowania potraw lub zestawdw na miejscu, réwniez
mozliwos¢ zakupu dan na wynos w specjalnie zaprojektowanych przez Operatora restauracji pojemnikach.
Operator restauracji powinien zadbac¢ o odpowiednie konfekcjonowanie w zaleznosci od grup odbiorcow,
tj. inne opakowania dla codziennych klientéw, inne - dla gosci oficjalnych w Pawilonie Polski.

2) Organizator Konkursu przewiduje, ze dziatalnos$¢ gastronomiczna prowadzona bedzie w formie tzw. first
class restaurant (fine dining restaurant wg nomenklatury Organizatora japonskiego Expo 2025), z
odpowiednig obstugg kelnerska, zastawg stotowga, sposobem podania dan, itp.

3) Organizator Konkursu wymaga, aby oferta restauracji byta skoncentrowana na konkretnym rodzaju dania,
charakterystycznym dla kuchni polskiej, tj. pierogach (danie gtdéwne) oraz kilku rodzajach ciast (do
rozwazenia chociazby okazjonalnie réwniez pgczki, czy tez nadziewane buteczki drozdzowe). Pierogi, jako
danie gtéwne restauracji, moga stanowic¢ punkt wyjsciowy do zréznicowania oferty w zakresie rodzaju i
sktadnikéw nadzienia (farszu), rodzaju ciasta i maki, sposobu przygotowania i serwowania. Wszystko to
zaleze¢ bedzie od inwencji i pomystéw Operatora restauracji (,gen” kreatywnosci). Bedzie to stanowic
jedno z kryteriow oceny oferty (§ 9 Regulaminu Konkursu).

Pierogi to danie typowe dla kuchni polskiej, o dtugim historycznie rodowodzie. S3 w Polsce znane juz od
Xl wieku, kiedy to $w. Jacek Odrowaz przywidzt je z Rusi Kijowskiej. Jest to zatem potrawa o prowenienc;ji
ruskiej, ale nie rosyjskiej (gdyz nie zostaty sprowadzone w terenéw Ksiestwa Moskiewskiego, bedgcego
protoplastg panstwa rosyjskiego). Mimo ze zwyczaj jedzenia pierogdw znany jest w wielu krajach (np. w
kuchni japonskiej - w nieco odmiennej postaci dania — gyoza lub tez w chinskiej — jiaozi), w kazdym z nich
to danie ma inng specyfike i przyrzadza sie je na rézne sposoby. Polska réwniez moze poszczycic sie
oryginalnymi recepturami nieznanymi w innych krajach. W Polsce réwniez wystepujg rézne odmiany
regionalne, co stwarza mozliwos¢ dla operatora restauracji, przygotowania odmian regionalnych podczas
prezentacji regionalnych.

Operator restauracji powinien uwzgledni¢ w menu rowniez desery w postaci kilku rodzajow ciast, przekgsek
deserowych (stodkich) i przekgsek wytrawnych. Do rozwazenia w menu — nadziewane butki drozdzowe oraz
paczki. Tak jak pierogi — stanowi¢ mogg one punkt wyjscia do poszukiwan i inwencji Operatora Restauracji
(rézne nadzienia, ksztatty, itp.) oraz stanowic¢ specyficzne ,,medium” do opowiesci o polskiej kuchni,
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tradycji. Pgczki, mimo ze znane byly juz w starozytnym Rzymie, stanowig tradycyjne pieczywo cukiernicze
w polskiej kuchni, znane juz od XVI wieku. O paczkach, zwanych dawniej kreplami, pisat juz Mikotaj Rej w
,Zywocie cztowieka poczciwego”. Jedrzej Kitowicz (XVIII w.) réwniez pisat o paczkach, chwalac ze
wspotczesny jemu paczek (w odréznieniu od dawnego) jest ,tak lekki, ze scisngwszy go w reku znowu sie
rozcigga i pecznieje do swojej objetosci, a wiatr zdmuchngtby go z pétmiska”.

Istotne jest uzupetnienie dan o napoje zimne i gorgce, w tym produkowane dawniej i obecnie w Polsce,
charakterystyczne dla naszego kraju, ale i poszczegdlnych regionow.

Ze wzgledu na wczesng pore otwarcia restauracji (godz.9.30), rekomenduje sie uwzglednienie w menu
réwniez zestawow $niadaniowych oraz napojow, np. kawa przygotowywana w rozny sposéb (,/ z porcelany
saskiej zfote filizanki; Przy kazdej garnuszeczek maty do smietanki; Takiej kawy jak w Polszcze nie ma w
zadnym kraju" - cyt. z Pana Tadeusza Adama Mickiewicza), herbata, soki wyciskane.

Organizator Konkursu rekomenduje, aby opisane wyzej rodzaje dan w poszczegdlnych grupach
asortymentowych (pierogi, desery, napoje) nawigzywaty do kanonu kuchni opracowanego przez
Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi (wiecej na stronie: https://www.gov.pl/web/rolnictwo/kanon-
kuchni-polskiej2).

Oferowane menu powinno by¢ spdjne i powigzane z tematem przewodnim udziatu Polski w Wystawie
Swiatowe] Expo 2025 Osaka, Kansai (,,Poland. Heritage that drives the future” —, Polska. Dziedzictwo, ktére
napedza przysztos¢”), a wiec tradycyjne dania powinny stanowi¢ punkt wyjSciowy do kreowania
oryginalnych, niepowtarzalnych potraw z nurtu modnej kuchni ,fusion” czy tez potraw slow. Wszystko to
zalezed bedzie od inwencji i pomystowosci Operatora restauracji. Organizator nie narzuca w tym zakresie
zadnych ograniczen.

Oferowane menu powinno uwzgledniaé réznorodne nawyki zywieniowe gosci Pawilonu Polski (np. kuchnia
wegetarianska, kuchnia weganska).

Wymaga sie okresowych zmian w asortymencie oferowanych dan (np. co 3-4 tygodnie), tak aby oferowane
menu nie byto jednostajne - jednakowe przez caty okres trwania Wystawy Expo 2025 (w mysl tradycyjnego
w Japonii ciggtego doskonalenia - kaizen).

10) Oferowane menu w restauracji, nazwy potraw, jak réwniez wizualizacja menu, nakrycia stotowe, naczynia,

itp. bedg podlegaty akceptacji PAIH.

11) Organizator konkursu wymaga zapewnienia przez Operatora restauracji tzw. pakietu promocyjnego

ztozonego z dan dostepnych w menu restauracji, zgodnie z cenami oferowanymi w menu restauracji, o
wartosci nie mniejszej niz 10.000 zt brutto i nie wiekszej niz 60.000 zt (z japonriskim podatkiem VAT). Wartos¢
tego pakietu bedzie stanowi¢ jedno z kryteriéw oceny ofert, zgodnie z § 9 ust. 1 pkt 3 Regulaminu). W
zamian Organizator Konkursu zapewni umieszczenie informacji o restauracji w Pawilonie Polski na stronie
internetowej, w mediach spotecznosciowych. Dziatania te zostang odrebnie ustalone z Organizatorem
Konkursu.

12) W zwigzku z planowanymi prezentacjami regionalnymi, menu moze by¢ wzbogacane o dania regionalne,

zgodnie z zamdwieniami poszczegdlnych regiondw prezentujgcych sie w Pawilonie Polski. Bedzie to
jednoczesnie mozliwos$¢ dla Operatora restauracji do uzyskania dodatkowych odptatnych zlecen ze strony
wtadz regionalnych.

13) W zwigzku z planowanymi wydarzeniami towarzyszgcymi organizowanymi przez PAIH w czasie trwania
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Wielkanoc tradycyjne mazurki). Bedzie to stanowic¢ jedno z kryteridow oceny ofert, zgodnie z § 9 ust. 1 pkt
3 Regulaminu).

WYDARZENIA TOWARZYSZACE

Nazwa Przewidywana data*
Tydzien Turystyki i Sportu 18.09.2025-23.09.2025
Tydzien Fryderyka 25.08.2025-03.09.2025
Chopina
Tydzien Polskiej Kultury 04.09.2025-10.09.2025
Prezydencja Polski w Unii
S 30.06.2025
Europejskiej
Swieto Konstytucji
Swigto Konstytucji 3 03.05.2025
Maja
Piknik "To co nas tgczy" 02.05.2025
Dzier Gor 11.08.2025
Tydzien Muzyki i Tanica 10.07.2025-16.07.2025
Dzierr Morza 21.07.2025
Dzien Narodowy 01.10.2025
Festiwal Wielkanocny 14.03-21.03.2025

*Daty moga ulec nieznacznej zmianie

14) Organizator konkursu wymaga, aby Operator restauracji oferowat po cenach preferencyjnych dania
obiadowe ztozone z przystawki (starter), dania gtéwnego z suréwka (gramatura 450 gram) i napoju
(150-200 ml) dla obstugi Pawilonu i pracownikéw Organizatora Konkursu, kazdego dnia przez caty okres
trwania Wystawy Expo 2025, dla ok. 40 osob/dziennie. Obiady bedg finansowane ze srodkéw wtasnych
w/w 0sdb. Stanowi¢ to moze dodatkowe Zrddto przychodow dla Operatora restauracji.

§5
Warunki techniczno-organizacyjne funkcjonowania restauracji w Pawilonie Polski

1. Organizator Konkursu udostepni wybranemu w Konkursie Operatorowi restauracji powierzchnie, tzw.
strefe gastronomii w Pawilonie Polski, zlokalizowang na parterze, o tacznej powierzchni 100 m2, z czego
powierzchnia konsumpcyjna to 70 m2, a powierzchnia zaplecza kuchennego - 30 m2. Ponadto na czesc
konsumpcyjng przewidziano zadaszony ogrddek na zewnatrz Pawilonu Polski o pow. 20 m2. Zadaszenie
(pergola) nie zapewnia 100 procentowej ochrony przed deszczem, zostata zaprojektowana w celu ochrony
przeciwstonecznej (jest to lekka konstrukcja stalowa z naciggnietymi tkaninami zacieniajgcymi, ktore sg
poziome). Z tego wynika, ze w okresie pory deszczowej (od okoto potowy czerwca do okoto potowy lipca)
oraz w deszczowe dni, czes¢ konsumpcyjna na zewnatrz Pawilonu moze zosta¢ wytgczona z eksploatacji.
Przewidziana przez projektantéw Pawilonu Polski kolorystyka i meble w czesci konsumpcyjnej restauracji
bedg spdjne z catoscig architektury Pawilonu Polski. W czesci konsumpcyjnej przewidziano 62 miejsca (26
miejsc wewnatrz Pawilonu Polski i 36 w ogrodku) Usytuowanie restauracji przy gtéwnym wejsciu do
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Pawilonu Polski, na parterze, powinno sprzyja¢ zapewnieniu odpowiedniej frekwencji gosci restauracji.
Projekt architektoniczny strefy gastronomii (zaplecze i czes¢ konsumpcyjna), jej wizualizacja oraz plan
sytuacyjny usytuowania tej strefy w ramach Pawilonu Polski znajdujg sie w zatgczniku nr 1 do Regulaminu.

. Wykonczenie oraz wyposazenie czesci konsumpcyjnej zapewni Organizator Konkursu. Powierzchnia ta

bedzie wyposazona w meble: tawki ze zintegrowanym USB/wtyczkami oraz stanowisko do realizacji optat.
Udostepniona dla Operatora powierzchnia zaplecza gastronomicznego bedzie posiadata wykoriczenie $cian
i podtdg ptytkami ceramicznymi, sufit wykonczony bedzie ptyta gipsowo-kartonowa wodoodporng i
pomalowany farbg. Powierzchnia zaplecza bedzie posiadata przytacza instalacji wodno-kanalizacyjnej i
elektrycznej, gazowej, wentylacje i chtodzenie o optymalnych i wymaganych przepisami parametrach.
Generalny Wykonawca Pawilonu Polski - w ramach umowy z Organizatorem Konkursu - dostarczy i
dostosuje do potrzeb Operatora restauracji lokalizacje wszystkich przytagczy. Generalny Wykonawca
dostarczy rowniez wycigg kuchenny dostosowany do profesjonalnego zaplecza kuchennego (szczegdtowa
lokalizacja bedzie uzgodniona z Operatorem restauracji). Na dziatalno$¢ gastronomiczng przewidziano
przydziat ok. 43 kVa. W przypadku, gdy udostepniona wielko$¢ mocy bedzie niewystarczajgca, Operator
restauracji bedzie mogt skorzystaé z podtaczenia do instalacji gazowej (przytacze zostanie doprowadzone
do zaplecza kuchennego na koszt PAIH). Instalacja gazowa zostata przewidziana w projekcie Pawilonu
Polski. Mozliwosc¢ skorzystania z niej bedzie uzgodniona z PAIH.

. Operator na swdj koszt wyposazy zaplecze gastronomiczne w inne niezbedne urzadzenia i sprzet. Operator

do serwowania produktow restauracji dla klientéw zapewni réwniez naczynia, sztuéce, tace, itp. Lokalizacje
przytgczy mogg by¢ zmienione w uzgodnieniu z wykonawcg budowy Pawilonu Polski.

. Ze wzgledu na niewielkg powierzchnie Pawilonu Polski, nie bedzie mozliwe wyodrebnienie powierzchni na

cele magazynu zaplecza gastronomicznego.

. Godziny pracy restauracji w dniach Wystawy Expo: 9.30 rano do 21.00 (tj. od godziny otwarcia Pawilonu

Polski dla zwiedzajgcych).

. Operator restauracji bedzie miat rowniez mozliwos$¢ promocji swoich potraw wsrdd gosci oficjalnych (VIP)

Pawilonu Polski poprzez zaoferowanie pakietu promocyjnego skierowanego do tej grupy gosci Pawilonu
Polski.

. Podczas trwania Wystawy Expo 2025 w Pawilonie Polski odbywac sie beda réwniez prezentacje regionow

Polski, ktérych nieodtgcznym elementem beda prezentacje potraw regionalnych. Organizator Konkursu
zapewni w tym zakresie Operatorowi niezbedne kontakty i koordynacje wspétpracy z wtadzami
regionalnymi. Zlecenia ze strony regiondw, bedg mogty stanowi¢ dodatkowe Zrddto przychodow dla
Operatora restauracji.

. Operator restauracji bedzie prowadzit swojg dziatalnos¢ na witasne ryzyko i odpowiedzialnos¢. PAIH nie

bierze odpowiedzialnosci za rachunek ekonomiczny dziatalnosci, ktérg bedzie prowadzit Operator
restauracji. Operator restauracji zostanie zgtoszony przez PAIH S.A. do japonskich organizatoréw Wystawy
Expo 2025 jako podmiot prowadzacy restauracje w Pawilonie Polski i w zwigzku z tym bedzie zobowigzany
do prowadzenia wszelkich rozliczer z tego tytutu, w tym odprowadzania prowizji (royalties) na rzecz
japonskiego organizatora Wystawy Expo 2025 oraz rozliczen podatkowych z witasciwymi urzedami w
Japonii. Terminale pfatnicze, kasy fiskalne zostang udostepnione przez japoriskiego Organizatora Wystawy

Expo 2025.
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9. Wszystkie transakcje ptatnicze podczas Expo 2025 majg by¢ bezgotowkowe. Wydarzenie w zamysle
Organizatoréw Wystawy Expo 2025, ma by¢ pierwsza w historii ,bezgotéwkowa” Wystawa Swiatowa, ktéra
Japonia bedzie chciata wykorzysta¢ do upowszechnienia ptatnosci elektronicznych.

10.Wytyczne dotyczgce prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej na terenie Wystawy Expo 2025 znajduja sie

w

szczegdlnosci w nastepujacych dokumentach japonskiego organizatora Wystawy Expo 2025,

stanowigcych zatgcznik nr 2 do niniejszego Regulaminu Konkursu:

1) Special Regulation, No.9 (Restaurants and Sales);

2) Guidelines for Commercial Activities by the Official Participants (GL9-2-1);

3) Payment Processing Fee Rate for Processing Payments of Commercial Activities (GL9-3-1);
4) Guidelines for Cashless Payment and EXPO 2025 Digital Wallet (GL9-3-2);

5) Special Regulation No.7(Customs and Handling);

6) Customs clearance (GL7-2-1);

7) Pavilion Handbook and considerations for designing a restaurant kitchen (GL5-4-2);
8) Guidelines for Sanitation and Public Health (GL5-5-1).

9) Sale of IP licensed products etc. inside and outside the site;
10) (Annex) Summary table for the sale of IP products etc;
11) GL 13-3-1 Guidelines for Vehicle Admission (During operation period)

12) Producing & selling the licensed products and Off-licence authorised products inside and outside the
site (diagram).

Dodatkowe dotyczgce podatkdéw w Japonii:
13) Direct Tax Procedure (GL12-2-1);
14) Consumption Tax Refund Procedure (GL12-3-1);
15) Supplementary guide on the Guideline for Consumption Tax Refund Procedure (GL12-3-1).

§6

Obowigzki Operatora restauracji

1. Zadaniem wytonionego w Konkursie Operatora bedzie zapewnienie catkowitej organizacji i prowadzenie
restauracji w Pawilonie Polski podczas Wystawy Swiatowe]j Expo 2025 Osaka, Kansai.
2. Operator w ramach prowadzenia restauracji ma zapewnic¢ na swoj koszt:

1)

Polska Agencja
Inwestycjii Handlu

Grupa PFR

dostawe i montaz kompletnego wyposazenia i wszelkich niezbednych urzadzen zaplecza
gastronomicznego oraz wiasciwe dopasowanie funkcjonowania zaplecza (a po zakonczeniu Wystawy
Expo 2025, w terminach wskazanych przez PAIH S.A. - réwniez demontaz i wywdz) oraz dostosowanie
technologii $wiadczenia ustug do ogdlnych warunkow technicznych i organizacyjno-logistycznych
istniejgcych w Pawilonie Polski na Expo 2025 oraz do ogdlnych przepiséw japonskich, w tym
obowigzujgcych na terenie Wystawy Expo 2025;

staty asortyment dostepny w restauracji (menu) oraz jego technologie przygotowania zgodnie z
wymogami Organizatora Konkursu, szczegdtowo opisanymi w § 4 Regulaminu;
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3) state zaopatrzenie w niezbedne produkty, pétprodukty, surowce, materiaty, zgodnie z przepisami na
Wystawie Expo 2025 i w Japonii, z uwzglednieniem przepiséw celnych obowigzujgcych w Japonii i w
obrocie miedzy Polskg/krajami Unii Europejskiej a Japonig;

4) niezbedne naczynia, nakrycia stotowe, sztuéce na potrzeby klientdow restauracji; w przypadku, gdy
Organizator Konkursu pozyska partnera - producenta naczyn i/lub sztuécow — Organizator Konkursu
udostepni je do korzystania Operatorowi restauracji;

5) statg obstuge restauracji i zaplecza gastronomicznego, w tym menedzera restauracji, szefa kuchni,
personel obstugi klientéw musi postugiwac sie biegle jezykiem angielskim, przy czym wszystkie osoby z
obstugi klienta powinny postugiwac sie jezykiem japoriskim; osoby z obstugi klienta musza by¢ ubrane
w stroje wg wzoru uzgodnionego z PAIH S.A.; Operator bedzie zobowigzany do dbania o czystos¢
strojow i ich schludny wyglad;

6) czystoséi higiene w miejscu prowadzenia restauracji i na zapleczu oraz odpowiednie warunki BHP dla
swoich pracownikéw, w tym - dla pracownikéw zaplecza gastronomicznego - odpowiednie stroje
robocze oraz $rodki czystosci dla wszystkich swoich pracownikow;

7) ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej z tytutu prowadzonej dziatalnosci gospodarczej, na sume
gwarancyjng nie mniejszg niz 1.000.000 zt (stownie: jeden milion ztotych), wazne rowniez na terenie
Japonii, w okresie od dnia przekazania przez Organizatora Konkursu Operatorowi powierzchni zaplecza
kuchennego i czesci konsumpcyjnej do dnia zwrotu przez Operatora przekazanej powierzchni zaplecza
kuchennego i czesci konsumpcyjnej, niezbedne ubezpieczenie personelu restauracji (w tym
ubezpieczenie zdrowotne, obejmujgce: koszty leczenia, ubezpieczenie od NNW, polise OC ); wazne na
terenie Japonii w okresie zatrudnienia personelu w restauracji w Pawilonie Polski;

8) spetnienie przez personel restauracji wszelkich wymogdw dotyczgcych obowigzkowych szkolen, badan
lekarskich, oraz wypetnienie innych przepiséw obowigzujacych na terenie Wystawy Expo 2025 oraz
Japonii (np. kwestie wizowe, podatkowe, itp.).

. Operator jest zobligowany do przestrzegania przepiséw prawa obowigzujgcego w Japonii i na terenie

Wystawy Expo 2025 dotyczacych prowadzenia dziatalnosci komercyjnej w Japonii i na terenie Wystawy
Expo 2025, w tym zwtaszcza gastronomicznej w pawilonach narodowych, zawartych w przepisach Expo
2025 (Expo Guides, Special Regulations), w szczegdlnosci przepiséw zawartych w dokumentach, o ktérych
mowa w § 5 ust. 9.

. Operator bedzie zobowigzany do prowadzenia w petni udokumentowanego obrotu finansowego (kasy

fiskalne) oraz odprowadzania naleznej prowizji (royalties) od obrotu netto na rzecz japonskich
organizatorow Wystawy Expo 2025. Zgodnie z przepisami regulujgcymi prowadzenie dziatalnosci
komercyjnej w pawilonach narodowych na Wystawie Expo 2025, w pawilonach narodowych od sprzedazy
zywnosci i napojéw obowigzywac bedzie prowizja w wysokosci 8% wartosci obrotu netto na rzecz
japonskich organizatorow Wystawy Expo 2025.

. Operator bedzie partycypowat w kosztach zuzycia mediow i innych ustug (woda, energia elektryczna, gaz,

woda chtodzaca do klimatyzacji, internet) odpowiednio wedtug wskazan podlicznikow zainstalowanych dla
cze$ci gastronomicznej w Pawilonie Polski lub klucza rozliczeniowego liczonego wg powierzchni
zajmowanej na dziatalno$¢ gastronomiczng (w przypadku braku podlicznikdw), pokrywat koszty wywozu
odpaddw statych i sciekdw powstatych w wyniku jego dziatalnosci w Pawilonie Polski.

. Operator, jako prowadzacy dziatalno$¢ komercyjng na terenie Expo 2025 w Japonii, bedzie podlegat

miejscowemu prawu podatkowemu, z uwzglednieniem przepiséw szczegdlnych dotyczacych dziatalnosci
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na terenie Wystawy Expo 2025. Sprzedaz bedzie podlegata opodatkowaniu miejscowym podatkiem
Consumption Tax (odpowiednik podatku VAT).

Pozostate wptywy z dziatalnosci restauracji (poza zobowigzaniami podatkowymi w Japonii i optatami z
tytutu royalities wynikajacymi z prowadzonej dziatalno$ci) pozostajg po stronie Operatora restauracji.

. Operator restauracji bedzie zobowigzany do wspdtpracy komunikacyjnej i promocyjnej z Organizatorem

Konkursu. Organizator Konkursu zastrzega sobie w szczegdlnosci prawo do akceptacji nazwy restauracji w
Pawilonie Polski.

§7

Warunki udziatu w Konkursie

. Kazdy z uczestnikéw bierze udziat w Konkursie na réwnych zasadach, z zachowaniem zasady uczciwe;j

konkurencji i rownego traktowania wszystkich uczestnikow.

. Uczestnikiem Konkursu moze by¢ osoba fizyczna prowadzaca dziatalno$¢ gospodarczg, osoba prawna,

jednostka organizacyjna nieposiadajgca osobowosci prawnej, a takze podmioty te wystepujgce wspadlnie,

o ile spetniajg warunki okreslone w Regulaminie, tj.:

1) przedmiotem jej dziatalnosci gospodarczej jest prowadzenie restauracji, kawiarni, innych statych
placowek gastronomicznych (PKD 56.10.A); i/lub przygotowywanie i dostarczanie zywnosci dla
odbiorcéw zewnetrznych - catering (PKD 56.21.Z); i/lub prowadzenie ruchomych placéwek
gastronomicznych (PKD 56.10.B); w przypadku podmiotéw zarejestrowanych poza granicami
Rzeczpospolitej Polski dziatalno$¢ okreslona we wtasciwych rejestrach powinna odpowiadad
wymienionym wyzej rodzajom dziatalnosci;

2) posiada przynajmniej 3-letnie doswiadczenie i potencjat techniczny w zakresie dziatalnosci
gastronomicznej, w tym przynajmniej przez 4 ostatnie lata (tj. 2021, 2022, 2023, 2024) prowadzit
przynajmniej 1 placéwke gastronomiczng lub zorganizowat w ostatnich 4 latach (tj. 2021, 2022, 2023,
2024) co najmniej 5 (pie¢) imprez bankietowych dla przynajmniej 100 oséb kazda;

3) posiada odpowiednie zasoby kadrowe, w tym zatrudnia (forma zatrudnienia dowolna) przynajmniej
dwdch kucharzy posiadajgcych odpowiednie, potwierdzone kwalifikacje zawodowe i 3-letnie
doswiadczenie w zawodzie kucharza oraz przynajmniej jednego szefa kuchni posiadajgcego
odpowiednie kwalifikacje zawodowe i co najmniej 3-letnie doswiadczenie jako szef kuchni; przez
odpowiednie kwalifikacje zawodowe rozumie sie wyksztatcenie na poziomie co najmniej branzowej
szkoty | stopnia lub branzowej szkoty Il stopnia w zawodach z obszaru gastronomicznego lub tez
dyplomy potwierdzajgce kwalifikacje, w tym Swiadectwo czeladnicze lub dyplom mistrzowski w
zawodzie kucharz, o ktérych mowa w art. 3 ust.1, pkt 1-3 Ustawy z dnia 22.03.1989 r. o rzemiosle (Dz.U.
72018 roku poz. 1267 t.j. z pdin. zm.); w przypadku oséb nie bedgcych obywatelami Polski lub tez, ktére
zdobyty wyksztatcenie poza Polskg, wymagane bedg rownowazne kwalifikacje zawodowe;

Uwaga:

Organizator Konkursu zastrzega sobie mozliwos¢ zweryfikowania dokumentéw potwierdzajgcych
kwalifikacje personelu uczestnika Konkursu.
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4) znajduje sie w sytuacji finansowej zapewniajacej wykonanie przedmiotu Konkursu, tj. przychody ze
sprzedazy za ostatni zamkniety rok obrotowy (2023 r.) byty wieksze niz 700.000 zt (stownie: siedemset
tysiecy 00/100), a na rachunkach bankowych posiada co najmniej 400.000 zt (stownie: czterysta tysiecy
00/100), lub tez posiada zdolnos$¢ kredytowg na kwote wiekszg niz 400.000 (czterysta tysiecy 00/100)
zt;

5) nie zalega z ptatnosciami podatkéw, sktadek na ubezpieczenie spoteczne i innych opfat
publicznoprawnych lub tez uzyskat zgode wtasciwego organu na zwolnienie, odroczenie lub roztozenie
na raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci wykonania decyzji organu podatkowego.

. W przypadku podmiotow wystepujgcych wspdlnie, warunki okreslone w ust. 2 pkt 1), 2) i 5) musi spetniaé

kazdy z podmiotow, natomiast warunki okreslone w ust. 2 pkt 3) i 4) mogg by¢ spetnione tgcznie przez
podmioty wystepujgce wspdlnie (tj. wymogi w zakresie potencjatu kadrowego i finansowego sumuijg sie).

. Ocena spetnienia powyzszych warunkéw bedzie dokonywana metodg 0 — 1, tj. spetnia lub nie spetnia, w

oparciu o dokumenty, oswiadczenia i inne materiaty dotagczone do oferty. Uczestnicy niespetniajgcy
powyzszych warunkow zostang wykluczeni z Konkursu.

. W Konkursie nie mogg uczestniczy¢:

1) osoby biorgce udziat w opracowaniu niniejszego Regulaminu,
2) osoby biorgce udziat w organizowaniu Konkursu, w tym cztonkowie Komisji Konkursowe;.

§8

Informacja o wymaganych dokumentach i sposobie przygotowania oferty

. Kazdy z uczestnikéw biorgcy udziat w Konkursie jest zobowigzany ztozy¢ oferte na formularzu stanowigcym

zatacznik nr 3 do niniejszego Regulaminu, ktéra powinna sie sktadac z nastepujgcych elementéw:
1) oswiadczenia o zapoznaniu sie i zwigzaniu z warunkami Konkursu oraz o akceptacji istotnych warunkow
umowy;

2) oswiadczenia o posiadaniu odpowiedniej wiedzy, doswiadczenia, potencjatu technicznego i kadrowego
oraz znajdowaniu sie w sytuacji finansowej zapewniajgcej wykonanie przedmiotu Konkursu;

3) oswiadczenia o niezaleganiu z pfatnosciami podatkéw, sktadek na ubezpieczenie spoteczne i innych
optat publicznoprawnych lub tez o uzyskaniu zgody wtasciwego organu na zwolnienie, odroczenie lub
roztozenie na raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci wykonania decyzji organu
podatkowego;

4) bilansu oraz rachunku zyskéw i strat za rok obrotowy 2023, a w przypadku, gdy uczestnik nie jest
zobowigzany na podstawie Ustawy z dnia 29 wrzesnia 1994 r. o rachunkowosci (Dz.U. z 2019 roku poz.
351t.j.zpdzn. zm.) do sporzadzania sprawozdania finansowego, informacji o przychodach ze sprzedazy
uzyskanych w 2023 r;

5) informacji z banku, wydanej po dacie ogtoszenia Konkursu, o posiadaniu srodkéw finansowych na
rachunkach bankowych uczestnika Konkursu lub zdolnosci kredytowej w wysokosci co najmniej
400.000 zt (stownie: czterysta tysiecy 00/100);

6) prezentacji uczestnika zawierajace;j:

a) opis dziatalnosci uczestnika Konkursu w zakresie prowadzonej dziatalnosci, o ktérej mowa w § 7 ust.
2 pkt 1) Regulaminu, w tym stosowana technologia przygotowania potraw, stosowane surowce i
potprodukty, opis menu, fotografie dokumentujgce prowadzong dziatalnosé, itp.,

Ministerstwo Poland.
Rozwoju i Technologii Business Forward

12



@

Polska Agencja

Inwestycjii Handlu
Grupa PFR

Poland.
Expo02025.0saka.Kansai

b) opis (zgodnie z § 7 ust. 2 pkt 2) Regulaminu posiadanej wiedzy, doswiadczenia, potencjatu,
informacji o posiadanych statych placéwkach gastronomicznych (ilos¢, lokalizacja, charakter, rodzaj)
lub informacja o zorganizowanych w ostatnich 4 latach imprezach bankietowych (liczba imprez,
liczba uczestnikdéw na kazdej imprezie, lokalizacja imprezy),

c) opis posiadanych zasobdw kadrowych, o ktérych mowa § 7 ust. 2 pkt 3) Regulaminu,

d) informacja o wyksztatceniu i doswiadczeniu zawodowym szefa kuchni restauracji w Pawilonie Polski.

7) koncepcji restauracji w Pawilonie Polski, w tym:

a) opis przyktadowego asortymentu dan (potrawy i napoje) wraz z przyktadowymi dwoma menu
dziennymi, zawierajgcy w szczegdlnosci tworcze rozwiniecie zatozen koncepcji restauracji opisanej
w § 4 Regulaminu Konkursu (np. rézne wariacje dotyczgce dania gtéwnego — pierogdw, ciast,
rekomendowanych buteczek drozdzowych i paczkdéw), z uwzglednieniem rowniez grup klientéw
(weganie, wegetarianie, dzieci), odniesienie sie do kanonu kuchni polskiej, opracowanego przez
Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi,

b) opis lub wizualizacja sposobu podania potraw,

c) propozycja stosowanych opakowan przy sprzedazy na wynos oraz propozycja szaty graficznej menu
(w tym - ich spdjnos¢ z brandingiem Polski na Expo 2025),

d) wizualizacja lub fotografia proponowanych nakry¢ stotéw wraz z propozycja zastawy stotowej, ktére
powinny by¢ produkcji polskiej i by¢ spdjne z brandingiem Polski na Expo 2025,

e) koncepcja logistyki dostaw, zapewniajgca rytmicznos¢ i terminowo$¢ dostaw, technologia
przygotowania positkdw, sposdb obstugi gosci restauracji,

f) przyktady dan okolicznosciowych na wybrane przez Uczestnika konkursu 5 wydarzen
towarzyszacych, o ktérych mowa w § 4, pkt 13 Regulaminu) niniejszego Regulaminu (jedno danie na
kazde z pieciu wydarzen).

Uwaga: koncepcja restauracji i oferowane menu powinny spetnia zatozenia do koncepcji restauracji
opisane w § 4 Regulaminu.

8) Informacja o wartosci pakietu promocyjnego dla gosci oficjalnych (VIP) Pawilonu Polski, o ktérym mowa
w § 4 pkt 12 Regulaminu, w postaci bezptatnej dan oferowanych w menu restauracji (minimum pakiet
o wartosci 10.000 zt wg cen, ktore podane bedg w menu restauracji w Pawilonie Polski, wartos¢ nalezy
podawac co 5.000 zt, np. 10.000 zt - wymdg minimum, 15.000 zt, 20.000 z4, itd.).

. Do dokumentéw wymienionych powyzej w ust. 1 rekomendujemy (poza przypadkami, gdy jest to

wymagane) zatgczenie wizualizacji, fotografii, itp.

. Wszystkie strony oferty powinny byc¢ trwale ztgczone.
. Wszystkie dokumenty muszg by¢ podpisane przez osobe/osoby uprawiong/-e do reprezentacji uczestnika

Konkursu, zgodnie z wtasciwymi dokumentami rejestrowymi.

. Wszystkie dokumenty, o ktérych mowa w ust. 1 muszg by¢ sporzadzone w jezyku polskim oraz ztozone w

oryginale. Dopuszcza sie sktadanie kopii, pod warunkiem ich potwierdzenia za zgodnos¢ z oryginatem (na
kazdej stronie podpis wraz z klauzulg ,za zgodnos$¢ z oryginatem”) przez osobe/osoby uprawiong/e do
reprezentacji uczestnika Konkursu, zgodnie z wtasciwymi dokumentami rejestrowymi.

. W przypadku podmiotow wystepujgcych wspdlnie, do oferty nalezy zatgczyé petnomocnictwo dla osoby

reprezentujgcej podmioty wystepujgce wspdlnie, ktdre zawiera¢ bedzie nazwe Konkursu, wskazanie
podmiotéw biorgcych wspdlnie udziat w Konkursie, wskazanie ustanowionego w Konkursie petnomocnika
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oraz zakres jego umocowania, podpisane przez osoby uprawnione do reprezentowania kazdego
z podmiotéw biorgcych wspdlnie udziat w Konkursie.

. Na Konkurs jeden uczestnik moze ztozy¢ wytagcznie jedng oferte.
. Uczestnik, nie pdzniej niz w terminie sktadania ofert, ma prawo zastrzec w swojej ofercie informacje

stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepiséw Ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o
zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.

9. Koszty przygotowania ofert i udziatu w Konkursie ponoszg w catosci uczestnicy.
10.Uczestnikom nie przystuguje prawo wystgpienia z roszczeniami wobec Organizatora Konkursu z tytutu

zwrotu kosztow uczestnictwa w Konkursie, w tym kosztéw przygotowania oferty.

§9
Kryteria oceny ofert konkursowych

Oferty uczestnikéw spetniajgcych warunki udziatu w Konkursie zostang ocenione wedtug nastepujgcych
kryteriow:
1) Doswiadczenie uczestnika, maksymalna liczba punktéw mozliwa do uzyskania, w tym kryterium 20 pkt.,
przy zastosowaniu nastepujgcych podkryteriow:

a) doswiadczenie w zakresie prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej - za kazdy rok dziatalnosci - 1
pkt. az do uzyskania 5 pkt. (punkty przyznane beda ponad wymagane do uczestnictwa w Konkursie
minimum okreslone w § 6 ust. 2 pkt 2 Regulaminu);

b) liczba posiadanych/prowadzonych placéwek gastronomicznych w ostatnich 4 latach (2021, 2022,
2023, 2024) i/lub liczba zorganizowanych imprez bankietowych dla minimum 100 oséb kazda

impreza - za kazdg placowke gastronomiczng/kazdg zorganizowang impreze bankietowa w ostatnich

4 latach (2021, 2022, 2023, 2024) zostanie przyznany 1 pkt, az do uzyskania 5 pkt. (punkty przyznane

beda ponad wymagane do uczestnictwa w Konkursie minimum okreslone w § 6 ust. 2 pkt 2

Regulaminu);

c) doswiadczenie zawodowe szefa kuchni w restauracji w Pawilonie Polski — za kazdy rok doswiadczenia
na stanowisku szefa kuchni 1 pkt, az do uzyskania 10 pkt.

2) Koncepcja restauracji w Pawilonie Polski, zawierajgca elementy opisane w § 8 ust. 1 pkt 7 Regulaminu;

maksymalnie w tym kryterium mozna otrzymac 40 pkt, poprzez oceny w nastepujgcych podkryteriach:

a) propozycja menu restauracji (dwie propozycje)Nalezy podac przyktadowy wykaz dan i napojéw,

wraz z krotkim opisem dan i uzasadnieniem, ktore bedg oferowane w restauracji w Pawilonie Polski,
z podziatem na nastepujgce kategorie:
e dania $niadaniowe,
e dania gtowne — pierogi,
e ciasta, i ew. rekomendowane przez Organizatora Konkursu pgczki, drozdzowki,
e napoje
- punkty od 0 do 10. Ocenie bedzie podlegad stopien atrakcyjnosci menu dla japonskiego goscia
Pawilonu Polski, innowacyjnos¢ propozycji dania gtdéwnego (pierogi), innowacyjnosc¢ i oryginalnosé
deserdéw (ciasta, ew. rekomendowane przez Organizatora Konkursu paczki i buteczki drozdzowe),
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tworcze rozwiniecie zatozen restauracji opisanych w § 5 Regulaminu Konkursu. Ocena w
przedmiotowym podkryterium zostanie dokonana zgodnie z opisem zawartym w ponizszej tabeli:

Proponowane przez Ocena Komisji
Uczestnika Konkursu menu Konkursowej
Menu w minimalnym 0

stopniu jest atrakcyjne dla
japonskiego goscia
restauracji, w minimalnym
stopniu jest innowacyjne i
oryginalne, w minimalnym
stopniu stanowi tworcze
rozwiniecie zatozen
koncepcji restauracji
opisanychw § 5
Regulaminu Konkursu

Menu w niskim stopniu jest 2
atrakcyjne dla japoriskiego
goscia restauracji, w niskim
stopniu jest innowacyjne i
oryginalne, w niskim
stopniu stanowi tworcze
rozwiniecie zatozen
koncepcji restauracji
opisanychw § 5
Regulaminu Konkursu

Menu w $rednim stopniu 4
jest atrakcyjne dla
japonskiego goscia
restauracji, w srednim
stopniu jest innowacyjne i
oryginalne, w $rednim
stopniu stanowi tworcze
rozwiniecie zatozen
koncepcji restauracji
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opisanychw § 5
Regulaminu Konkursu

Menu w duzym stopniu jest 6
atrakcyjne dla japonskiego
goscia restauracji, w duzym
stopniu jest innowacyjne i
oryginalne, w duzym
stopniu stanowi tworcze
rozwiniecie zatozen
koncepcji restauracji
opisanychw § 5
Regulaminu Konkursu

Menu w bardzo duzym 10
stopniu jest atrakcyjne dla
japonskiego goscia
restauracji, w bardzo
duzym stopniu jest
innowacyjne i oryginalne,
w bardzo duzym stopniu
stanowi tworcze
rozwiniecie zatozen
koncepcji restauracji
opisanychw § 5
Regulaminu Konkursu

propozycja 5 dan okolicznosciowych na wybrane przez Uczestnika konkursu pie¢ wydarzen
towarzyszacych wymienionych w § 4, pkt 13 niniejszego Regulaminu (dla wyjasnienia: nalezy z listy
wymienionejw § 4, pkt 13 wybraé pie¢ wydarzen i zaproponowac¢ na kazde wydarzenie jedno specjalnie
dedykowane danie) -— punkty od 0 do 2 za kazde danie (skala tréjstopniowa: 0, 1, 2), przy punktowaniu
brana bedzie pod uwage innowacyjnos¢ dan, ich oryginalnos¢, stopien skojarzenia z wydarzeniem na
ktére dana potrawa jest dedykowana (w tym od strony wizualnej, zwigzek z tradycja, itp.), stopien
interakcji z gosémi Pawilonu Polski na etapie ich przygotowania; maksymalna liczba punktéw w tym
podkryterium 10.

sposob podania potraw, wizualizacja nakry¢ stotowych, propozycja stosowanych opakowan na wynos,
propozycja szaty graficznej menu: oceniane bedg: estetyka, kreatywnos¢, nawigzanie do koncepgji
ekspozycji w Pawilonie Polski, zgodnos¢ z systemem identyfikacji wizualnej udziatu Polski w Wystawie
Swiatowe] Expo 2025 Osaka (kolor, wzdr graficzny), wykorzystanie polskiego wzornictwa - punkty od 0
do 10. Ocena w przedmiotowym podkryterium zostanie dokonana zgodnie z opisem zawartym w
ponizszej tabeli:
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W jakim stopniu wizualizacja
jest zgodna z koncepcja
ekspozycji w Pawilonie Polski,
z systemem identyfikacji
wizualnej udziatu Polski w
Wystawie EXPO 2025
(brandingiem) i wykorzystuje
polskie wzornictwo, jest
estetyczna i kreatywna

Ocena Komisji
Konkursowej

Wizualizacja niezgodna z
koncepcja ekspozycji w
Pawilonie Polski, kolorystyka,
szata graficzna niezgodna z
brandingiem udziatu Polski w
Wystawie Expo 2025 (pod
wzgledem koloru, wzoru
graficznego), brak
kreatywnosci i estetyki, brak
wykorzystania polskiego
wzornictwa

Wizualizacja w niewielkim
stopniu zgodna z koncepcja
ekspozycji w Pawilonie Polski,
kolorystyka, szata graficzna w
niewielkim stopniu zgodna z
brandingiem udziatu Polski w
Wystawie Expo 2025 (pod
wzgledem koloru, wzoru
graficznego), niewielka
kreatywnosc i estetyka,
niewielkie wykorzystanie
polskiego wzornictwa

Wizualizacja w $rednim
stopniu zgodna z koncepcja
ekspozycji w Pawilonie Polski,
kolorystyka, szata graficzna w
$rednim stopniu zgodna z
brandingiem udziatu Polski w
Wystawie Expo 2025 (pod
wzgledem koloru, wzoru
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graficznego), $rednia
kreatywnosc i estetyka,
Srednie wykorzystanie
polskiego wzornictwa

Wizualizacja w duzym 6
stopniu zgodna z koncepcjg
ekspozycji w Pawilonie Polski,
kolorystyka, szata graficzna w
duzym stopniu zgodna z
brandingiem udziatu Polski w
Wystawie Expo 2025 (pod
wzgledem koloru, wzoru
graficznego), duza
kreatywnosc i estetyka, w
duzym stopniu wykorzystanie
polskiego wzornictwa

Wizualizacja catkowicie 10
zgodna z koncepcja
ekspozycji w Pawilonie Polski,
kolorystyka, szata graficzna w
zgodna z brandingiem
udziatu Polski w Wystawie
Expo 2025 (pod wzgledem
koloru, wzoru graficznego),
bardzo duza kreatywnos$¢ i
estetyka, wzorowe
wykorzystanie polskiego
wzornictwa

ocena ogdlnej koncepcji restauracji przedstawiona przez uczestnika Konkursu, w tym logistyka
dostaw, technologia przygotowania positkdw, sposdb obstugi gosci —oceniana tutaj bedzie spdjnosé
zatozen jej funkcjonowania do specyfiki Wystawy Expo 2025, warunkéw lokalowych w Pawilonie
Polski, wymogdw organizatoréw japoriskich Wystawy Expo. Punkty od O do 10.

rtos¢ pakietu promocyjnego, o ktérym mowa w § 4 pkt: za kazde 5.000 zt, ponad warto$¢ minimum

wymagang w ofercie, przyznany bedzie 1 pkt., az do uzyskania 10 pkt (maksymalna warto$¢ pakietu
promocyjnego 60.000 zt).
Maksymalna liczba punktdw, jaka moze otrzymac oferta, przy uwzglednieniu poszczegdlnych kryteridw oceny:

70 punktdw.

2. Oferty

zostang ocenione w formie pisemnej przez kazdego cztonka Komisji Konkursowej powotanej przez

Organizatora Konkursu, stosujgc kryteria oceny ofert okreslone powyzej w ust. 1.

Polska Agencja
Inwestycjii Ha
Grupa PFR
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Kazdy z cztonkéw Komisji Konkursowej ztozy oswiadczenie o nie pozostawaniu w takim zwigzku prawnym
lub faktycznym z uczestnikami Konkursu, ktéry mogtby wptywad na jego bezstronnosc.

Przed dokonaniem oceny ofert Organizator Konkursu moze zaproponowac odbycie spotkania/spotkan z
kazdym z uczestnikéw, w celu przedstawienia przez kazdego z uczestnikdw Konkursu ztozonej oferty.
Organizator Konkursu dopuszcza mozliwos$¢ negocjacji ztozonych ofert/y z uczestnikiem/ami Konkursu.

§ 10
Miejsce i termin sktadania ofert

Oferty nalezy sktada¢ w siedzibie Organizatora Konkursu: Warszawa (kod: 00-025), ul. Krucza 50 (pok 32)
do dnia 36-wrzesnia # 9 pazdziernika 2024 r. do godziny 14.00. W przypadku wystania oferty drogg
pocztowg, decyduje data wptywu oferty do siedziby Organizatora Konkursu.

Oferte wraz ze wszystkimi wymaganymi zatgcznikami nalezy umiesci¢ w zapieczetowanej - lub w inny
trwaty sposdb zabezpieczonej kopercie, oznaczonej opisem: ,Oferta - Konkurs na Operatora restauracji w
Pawilonie Polski na Wystawie Swiatowej Expo 2025 Osaka, Kansai” i, Nie otwieraé przed 9.10.2024 r., godz.
14.00".

Oferty ztozone po terminie okreslonym w ust. 1 nie bedg oceniane.

Jezeli w terminie okreslonym w ust. 1 nie zostanie ztozona zadna oferta, Komisja Konkursowa uniewazni
Konkurs.

§11
Opis przebiegu Konkursu

. Czynnosci dotyczgce Konkursu dokonuje Komisja Konkursowa powotana przez Zarzad PAIH S.A., dziatajaca

na podstawie Regulaminu.

W terminie do 14 dni od terminu sktadania ofert, okreslonego w § 10 ust. 1 Regulaminu - sprawdzanie

dokumentéw pod wzgledem formalnym oraz ocenianie ofert na podstawie kryteriéw wymienionych w § 9

Regulaminu. W tym okresie Komisja Konkursowa moze wezwaé uczestnika Konkursu, w terminie przez nig

okreslonym do uzupetnienia dokumentdow sktadajgcych sie na oferte pod rygorem jej odrzucenia, jezeli

stwierdzi, ze:

1) oferta nie zawiera wymaganych dokumentow, lub

2) dokumenty zawierajg btedy, lub

3) dokumenty sg niekompletne lub nieczytelne, lub

4) dokumenty zostaty wystawione w innym okresie niz wymagany.

Komisja Konkursowa odrzuci oferte, jesli:

1) oferta zostata ztozona po terminie okreslonym w § 9 ust. 1 Regulaminu;

2) mimo wezwania do uzupetnienia dokumentdéw, uczestnik Konkursu nie uzupetni dokumentéw

w terminie okreslonym przez Komisje Konkursowa;

3) oferta zostata ztozona przez osoby wymienione w § 7 ust. 5 Regulaminu.
Komisja Konkursowa moze zaprosi¢ wybranych uczestnikdw konkursu do ztozenia wyjasnien,
dodatkowych informacji dotyczacych ztozonej oferty lub tez do prezentacji oferty na spotkaniu
stacjonarnym lub zdalnym.
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9.

Organizator Konkursu dopuszcza mozliwos¢ zmiany termindw okreslonych w niniejszym paragrafie.

§12
Rozstrzygniecie Konkursu

Komisja Konkursowa rozstrzyga Konkurs, dokonujgc wyboru najlepszej oferty i przyzna nagrode, ktorg jest
zawarcie umowy na operatora restauracji w Pawilonie Polski na Wystawie Swiatowej Expo 2025 Osaka,
Kansai.

Istotne postanowienia umowy zawiera zatgcznik nr 4 do niniejszego Regulaminu Konkursu.

Nagroda zostanie przyznana Uczestnikowi, ktérego oferta otrzyma najwiekszg liczbe punktéw.
Organizator Konkursu zastrzega, iz Komisja Konkursowa ma prawo nie wybra¢ zadnej oferty, jezeli
stwierdzi, ze proponowane oferty nie pozwalajg nalezycie realizowac¢ gtownej funkcji restauracji w
Pawilonie Polski na Wystawie Swiatowej Expo 2025, jaka jest promocja Polski, lub tez jedli najwyzej
oceniona oferta nie uzyska 35 punktéw. Decyzja o nieprzyznawaniu nagrody podejmowana jest wiekszoscig
gtosow cztonkéw Komisji Konkursowej i skutkuje uniewaznieniem Konkursu.

Ogtoszenie o wynikach Konkursu nastgpi na stronie internetowej Organizatora Konkursu:
https://expo.gov.pl/.

W informacji Organizator Konkursu poda imie i nazwisko albo nazwe (firme) oraz adres i miejsce

zamieszkania (siedzibe) nagrodzonego.

Wyniki Konkursu zatwierdza Zarzad PAIH S.A., zgodnie z zasadami reprezentacji Spofki.

Zarzad PAIH S.A. ma prawo nie zatwierdzi¢ wynikdw Konkursu bez podania przyczyny, w takim przypadku
Konkurs zostaje uniewazniony, a decyzja Zarzagdu w tym zakresie jest nieodwotalna i niezaskarzalna.

Od wynikdw Konkursu nie przystugujg protesty ani odwotania.

10.0ferty i inne dokumenty zgtoszone na Konkurs nie zostang zwrdcone uczestnikom.

§13
Klauzula informacyjna RODO

Klauzula informacyjna RODO stanowi zatgcznik nr 5 do niniejszego Regulaminu Konkursu.

§14
Wizualizacja (branding) udziatu Polski w Wystawie EXPO 2025

Organizator udostepnia na cele niniejszego konkursu wizualizacje (branding) udziatu Polski w Wystawie Expo
2025, ktéry stanowi zatgcznik nr 6 do niniejszego Regulaminu Konkursu.

§ 15
Postanowienia korncowe

1. Prawem wiasciwym dla Regulaminu jest prawo polskie, a sgdem witasciwym sad polski wtasciwy miejscowo

2.

Polska Agencja

Inwestycjii Handlu
Grupa PFR

dla siedziby PAIH S.A.
Regulamin nie jest kierowany do konsumentéw w rozumieniu art. 22* Kodeksu cywilnego z dnia 23 kwietnia
1964 r. (Dz.U. Nr 16, poz. 93 ze zm., tj. z dnia 21 czerwca 2024 r. (Dz.U. z 2024 r. poz. 1061 ze zm.).
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3. We wszystkich sprawach nie nalezgcych do kompetencji Komisji Konkursowej, Zarzad PAIH S.A. ma prawo
podejmowac decyzje, ktdre sg nieodwotalne i niezaskarzalne.

Wykaz zatgcznikow:

1. Zatgcznik nr 1 — Projekt architektoniczny strefy gastronomii (zaplecze i cze$¢ konsumpcyjna), wraz z
wizualizacjg oraz planem sytuacyjnym usytuowania tej strefy w Pawilonie Polski.

Zatacznik nr 2 — Przepisy i regulacje japoriskiego organizatora Wystawy Expo 2025.

Zatacznik nr 3 — Wzér formularza oferty.

Zatgcznik nr 4 — Istotne postanowienia umowy.

Zatgcznik nr 5 — Klauzula informacyjna RODO.

Zafacznik nr 6 — System identyfikacji wizualnej udziatu Polski w Wystawie Swiatowej Expo 2025 Osaka,
Kansai.

o v EWwWN

ZATWIERDZAM

Polska Agencja

Inwestycjii Handlu
Grupa PFR
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